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Mise en bouche

Carpaccio de Noix de Saint-Jacques, ”

crémeux & 'avocat, crabe aux agrumes,
pickles de l¢gumes

Pavé de Skrei de Norvége réti, —

mousseline de panais, jus & la clémentin,
\ corse, tuile & I'encre de seiche ‘

@ Filet de beeuf francais Rossini, foie gras
-

poélé, truffe noire du Bugey, crique

ardéchoise, jus au Porto

* ¥ ¥

région
ou Faisselle de Treffort

Assiette de fromages secs de notre

Nougat glacé au miel de Meillonnas,

tuile au sésame, créme anglaise aux
\ prafines roses



