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Dimanche 5 avril
48€ par personne

Amuse-bouche

et cronitons

Terrine de Z’Auberge au veau frangais, foie gras, condiment au Kumgquat,

\ mache et toasts de pain de campagne

Plat au choix

Epaule d’agneau confite aux épices douces, chou-fleur de printemps, petits
pois, jus réduit a lail des ours

Pavé de Skrei de Norvége, risotto carnaroli aux asperges vertes de Provence,
coquillages et jus de moules au safrcm

Fromage au choix
Assiette de fromages secs

Faisselle de Treffort
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Dessert




